MENUEMPFEHLUNG UNSERES
KUCHENCHEFS ALEXANDER ETTLINGER

KALT GERAUCHERTER GEWURZLACHS

Karotte
Kokoscreme
Kaviar

%k %k

GESCHAUMTES KERBELSUPPCHEN
pochiertes Wachtelei
Buchenpilze

%k %k

FILET VOM SKREI

Ragout von der Rducherforelle
Kartoffelrisotto

Rote Beete

*** [ oder

ENTRECOTE VON DER EIFLER FARSE
Morchelrahmsauce

Wurzelgemiise

LaRatte-Kartoffeln

%k %k

DELICE VON KAFFEE & SCHOKOLADE
Whiskey

Williamsbirne

Karamell

€ 51,00 als Menii in 3 Gangen mit Suppe

€ 57,00 als Meni in 3 Gangen mit Vorspeise

€ 64,00 als Men in 4 Gangen (Hauptg. zur Wahl)
€ 75,00 als Menli in 5 Gangen

€ 19,50 Weinbegleitung zum 3 Gang Meni
€ 26,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Men
€ 30,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Meni

MENUEMPFEHLUNG VEGETARISCH & VEGAN

PIKANTES VON SPITZKOHL & BULGUR

Sesam
hausgemachtes Hummus
Feldsalat

* % %

KOHLRABICREMESUPPCHEN
Triiffelnocken
Krduterél

% %k %

CREMIGES LINSENCURRY
Kartoffelgnocchi

Chili & Ingwer

griiner Salat

*** [ oder

MIT ZIEGENFRISCHKASE GEFULLTE KARTOFFELKLORCHEN
mediterranes Gemiise —
Basilikumcrunch @
kleiner Gartensalat R

% %k %

SIMONS FRISCH GEBACKENE WAFFEL
heifie Kirschen
Ahornsirup-Eiscreme

€ 45,00 als Menl in 3 Gangen mit Suppe

€ 51,00 als Menli in 3 Gangen mit Vorspeise

€ 59,00 als Menii in 4 Gangen (Hauptg. zur Wahl)
€ 70,00 als Menli in 5 Gangen

€ 19,50 Weinbegleitung zum 3 Gang Menli
€ 26,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Menli
€ 30,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Menli



